Introduccion al
Turismoy la
Hospitalidad

3

Fundamentos de
Hoteleria y
Gastronomia

Diserio y Gestion de
Experiencia para el
Cliente

3

Sistemas Hoteleros y
Gastronomicos

Nutricion y Disefio de
Menus

Catering, Banquetes y
Buffets

Organizacion de
Eventos Congresos y
Convenciones

3

Evaluacion de
Proyectos

- Bloque Institucional

Bloque Disciplinar

I Bloque Electivo
Cr Creéditos

N° Asignatura

n Prerrequisitos

POLI

POLITECNICO
GRANCOLOMBIANO
INSTITUCION UNIVERSITARIA

Geografia Nacional e
Internacional

Legislacion Hotelera y
Gastronémica

Conservacion e
Industrializacion de
Alimentos

3

Servicio de Alimentos y
Bebidas

Gastronomia
Colombiana

Gastronomia
Internacional

Administraciéon de
Establecimientos
Gastronomicos

3

Practica Empresarial
(AHG)

Razonamiento
Cuantitativo

[ 3

Contabilidad General

3

Proceso Administrativo

3

Costos Hoteleros y
Gastronomicos

Presupuestos Hoteleros
y Gastronémicos

Auditoria Hotelera e
Ingresos de Hoteles

3
Administraciéon
Estratégica en
Alojamiento
3
Electiva 1

I 3

Requisitos de Grado

Requisito de Grado

Inglés General 1

Inglés General 2

3

Inglés General 3

3

Inglés General 4

3

Cata, Cultura
Vitivinicola y Barismo

3

Marketing Hotelero y
Gastronémico

Innovacion y
Desarrollo de
Productos Hoteleros y

3

Electiva 2

e | 3

Administracion Hotelera y

Gastronomica
Modalidad Presencial - Bogota SNIES 107852

FACULTAD DE NEGOCIOS, GESTION Y SOSTENIBILIDAD

Cultura, Politica y
Sociedad

N 3

Analisis y
Visualizacion de
Datos

Pensamiento Critico y
Ciudadanias Activas

[ 3

Analisis Descriptivo
de Datos

Big Data para
Analitica de Negocios

3

Comercio
Internacional

Gobernanza y
Politicas Publicas

3

Electiva 3

a 3

Fundamentos de
Economia

Oportunidades para
Emprender

1 3

Desarrollo Sostenible

1 3

Patrimonio Cultural y
Turismo Regenerativo

3

Gestion del Talento
Humano

Calidad y Certificacion
en Hoteles y
Restaurantes

Electiva 4

[ c | 3

POLI

POLITECNICO

GRANCOLOMBIANO

INSTITUCION UNIVERSITARIA

TOTAL CREDITOS:
TOTAL ASIGNATURAS:

141
47



